Ausbildung Kiichenmeister
Kochen und wirtschaftliche Kiichenfiihrung
auf hochstem Niveau
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WIFI DIPLOM-KUCHENMEISTER IHRE ANSPRECHPARTNERINNEN

Als Kiichenmeister gehoren Sie zur Elite der Koche.

Ursula Winter, Dipl. FW
Produktmanagerin

T +43 (0)662 8888-421
F +43 (0)662 8888-960421
E uwinter@wifisalzburg.at

WIFI Diplom-Kiichenmeister/in auf selber Stufe wie akad-
emischer Bachelor-Abschluss.

Die Ausbildung zum/zur WIFI Diplom-Kiichenmeister/in
hat nun eine besondere Anerkennung erfahren: Als erste
nicht-formale Qualifikation Gberhaupt wurde der Ab-
schluss von den Gremien des Nationalen Qualifikations-
rahmens (NQR)auf Stufe 6 bestatigt. Damit ist dieser Ab-
schluss gleichwertig mit dem Abschluss als Bachelor in der

akademischen Welt. Jasmin Hanus

Assistentin

T +43 (0)662 8888-403
F +43 (0)662 8888-960403
E jhanus@wifisalzburg.at

Der Weltkochverband (WACS) mit Uber acht Millionen
Mitgliedern aus tiber 40 Landern erkennt diese Ausbildung
aus lediglich sechs Landern an.

Der Titel WIFI Diplom-Kiichenmeister ist eine der Voraus-
setzungen fiir das Zertifikat ,Certified Master Chef” (CMS).
Die Bescheinigung zum Certified Master Chef ist weltweit
die hochste kulinarische Zertifizierung des Weltkochver-
bandes.

Daniela Hofer
Assistentin

T +43 (0)662 8888-404
F +43 (00662 8888-960404
E dhofer@wifisalzburg.at

Waly  Ade(
Ursula Winter, Dipl.-Fw.

WIFI Salzburg
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QR-Code scannen
und ganz einfach
online buchen!
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Informationsveranstaltung WIFI Diplom-Kiichenmeister

Informationsveranstaltung
WIFI Diplom-Kliichenmeister

Sichern Sie sich Ihren Platz und gehen Sie diese hdchste
fachliche Qualifikation als Koch/Kéchin mit
Fiihrungsverantwortung und Managementwissen an.

Inhalte:

Der erste Schritt zur Ausbildung zum WIFI Diplom
Kiichenmeister ist der Besuch unserer Informationsver-
anstaltung. In rund zwei Stunden erhalten Sie eine aus-
flhrliche Einfihrung in den Kurs und die priifungsrele-
vanten Inhalte. Sie bekommen dabei alle nétigen Infor-
mationen Uber die Ausbildung. Offene Fragen werden
gerne beantwortet, sodass einem erfolgreichen Start in
die WIFI Diplom-Kiichenmeister Ausbildung nichts
mehr im Wege steht.

Hinweis:

Die neuen Lehrinhalte sind spannend wie interessant
gleichermafen. Mit der Kiichenmeisterausbildung in
diesem neuen Format erhthen wir den wirtschaftlichen
Stellenwert und erweitern Ihr Wissen um be-
triebswirtschaftliche Fachkenntnisse, die fiir eine
Fihrungsaufgabe als Kiichenmeister von essenziellem
Wert sind. Auch der fachliche Part wurde nachgerstet.

Seminarleiter:
KM Alexander Forbes Jun, St. Johann im Pongau

Dauer:
2 Lehreinheiten

lhre Investition:

kostenlos

Ort:

S a] zburg VA-Nr. Datum Zeit
74066013 11.09.2023 Mo 14.00-16.00
74066023 10.06.2024 Mo 14.00-16.00
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WIFI Diplom-Kichenmeister:in
auf selber Stufe wie
akademischer Bachelor-Abschluss

Osterreichs Kochkultur genie3t weltweit einen hervorragenden Ruf.
Das ware undenkbar ohne eine Ausbildung auf hochstem Niveau.

Die Ausbildung zum/zur WIFI Diplom-Kichenmeister/in hat nun eine besondere Anerkennung erfahren:

Als erste nicht-formale Qualifikation Gberhaupt wurde der Abschluss von den Gremien des Nationalen Qualifikations-
rahmens (NQR)auf Stufe 6 bestdtigt. Damit ist dieser Abschluss gleichwertig mit dem Abschluss als Bachelor in der
akademischen Welt.

,Die WIFIs haben damit einmal mehr ihre Vorreiterrolle und Qualititsfiihrerschaft in der beruflichen Erwachsenenbildung
unter Beweis gestellt”, betont WIFI Osterreich-Kurator Markus Raml. ,So wird auch die hohe Kompetenz von WIFI Dip-
lom-Kiichenmeisterinnen und —meistern noch sichtbarer, die nicht nur Meister/innen ihres Faches sind, sondern nach-
weislich tiber Fiihrungsverantwortung und betriebswirtschaftliche Fahigkeiten verfiigen. Dies unterstreicht eindriicklich
den Stellenwert gut ausgebildeter Fachkréfte im Tourismus.”

wifisalzburg.at/kuechenmeister




International vergleichbare Qualifikationen

Neu seit Janner 2020 ist, dass auch nicht-formale Bildungsabschliisse zur Zuordnung im NQR eingereicht werden kdnnen.

Das bedeutet, dass die Qualifikation auf dem Weg der beruflichen Praxis und Weiterbildung erworben wurde. Davon ist
der Abschluss zum Meister bzw. Befdhigten zu unterscheiden, der aufgrund einer staatlichen Priifung erworben wird.

Dies ist insbesondere fiir Arbeitnehmer/innen und Unternehmen eine zentrale Unterstlitzung bei der Beurteilung und
Dokumentation von Fertigkeiten und Skills. Erstmals werden damit schulische und berufliche Qualifikationen in ihrer
Wertigkeit national und international vergleichbar.

nQ}VI

Was bedeutet NQR?

Der Nationale Qualifikationsrahmen (NQR) ist ein Instrument zur Beschreibung von Bildungsabschliissen. Er definiert
auf Basis des Europdischen Qualifikationsrahmens (EQR) Kriterien zur Zuordnung von formalen (allgemeiner/akademis-
cher Bildung) und non-formalen (berufsbildenden) Abschliissen zu acht Niveaustufen vom grundlegenden Niveau 1 bis
zum héchsten Niveau 8. Der NQR hat sowohl die Transparenz und Vergleichbarkeit von Qualifikationen in Osterreich
und Europa zum Ziel, als auch die Forderung des lebensbegleitenden Lernens. Alle zugeordneten Qualifikationen werden
im NQR-Register veroffentlicht (https://www.qualifikationsregister.at/nqr-register/nqr-zuordnungen/)

WIFI Salzburg




Inhalte:
Kochen mit Leidenschaft

Das WIFI Salzburg bietet mit der Ausbildung zum Diplom-Kiichenmeister einen hochwirksamen Karriere-Turbo fiir alle,
denen die hochste Qualifikation als Koch ein Herzensanliegen ist.

Das WIFI begleitet die Teilnehmer konsequent auf ihrem Weg an die Spitze:

Vorbereitung und Priifung sind bis ins Detail durchdacht und logisch aufgebaut. Die angehenden Diplom-Kiichenmeister
beschaftigen sich mit allen wichtigen Themen - von Menii- und Speisenkunde tber Erndhrungslehre, klassische und
moderne Kiiche bis hin zu Mitarbeiterfiihrung, Betriebswirtschaft, Arbeits- und Betriebshygiene sowie wichtigen Fachbe-
griffen in gdngigen Fremdsprachen.

Selbstverstandlich werden auch aktuelle Trends und laufende Verdnderungen in der Gastronomie beriicksichtigt. Die
Kurszeiten der Vorbereitungskurse sind an die Praxis angepasst und finden an einem Tag der Woche statt - das ermoglicht
eine berufsbegleitende Absolvierung.

Die angebotenen Professional-Module wie Gardemanger, Professional Entremetier oder Ausbildung zum Patissier fiillen
effizient Wissensllicken und vertiefen die Kompetenzen in Spezialbereichen.

Voraussetzung:

* Nachweis einer positiv abgeschlossenen Lehre als
Koch/Kochin bzw. Doppellehre Gastronomiefachmann
oder Abschluss einer einschldgigen Fach- bzw. berufs-
bildenden hoheren Schule

* Nachweis Uber sechs Jahre Berufserfahrung (einschlief3-
lich Lehrzeit), davon mindestens 1 Jahr in Fiihrungs-
funktion belegt durch entsprechende Zeugnisse

* Personen ohne facheinschldgigen Lehr- bzw. Schulab-
schluss kdnnen zur Ausbildung zugelassen werden,
wenn sie Uiber mindestens acht Jahre einschlédgiger Er-
fahrung in Hotellerie und/oder Gastronomie verfligen
und davon mindestens zwei Jahre in einer Fiihrungs-
funktion absolviert haben.

* Nachweis der Ausbilderqualifikation
e Nachweis tber Kursteilnahme mindestens 75%

Die endgiiltige Entscheidung tber die Zulassung trifft das
WIFI.

WIFI Salzburg



Abschluss:

Absolventen des WIFI Diplom-Kiichenmeisters setzen lhre
fortgeschrittenen Kenntnisse vor allem in folgenden Aufga-
benfeldern selbstindig und eigenverantwortlich um:

* Planung, Organisation und Herstellung gastronomi-
scher Produkte

e Kiichenmanagement und Personalfiihrung
* Qualitdtssicherung

e Laufendes Kostenmanagement, Controlling und Rech-
nungswesen

e Gastemanagement
e Intra- und Entrepreneurship

Der positive Abschluss der theoretischen und praktischen
Priifung berechtigt zur Fiihrung

des Titels WIFI Diplom-Kiichenmeister, einem international
anerkannten Gitesiegel

fir die 4- und 5-Sterne-Gastronomie und die Kiichenlei-
tung gehobener Hotels.

Der Titel WIFI Diplom-Kiichenmeister ist eine der Voraus-
setzungen flr das Zertifikat

,Certified Master Chef“ (CMC). Die vom Weltkochver-
band (WACS) vergebene hochste

Zertifizierung bescheinigt die Zugehorigkeit zu einem eli-
taren Kreis der Meisterkdche.

Die Qualifikation stellt Sie auf die Stufe eines
11QRY"  Bachelors im nationalen Qualifizierungsrah-
men

Seminarleiter: KM Alexander Forbes Jun., St. Johann im
Pongau

KUCHEN

NDWERK

MEISTER
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WIFI Diplom-Kiichenmeister:
Vorbereitung auf die theoretisch Prifung

Zielgruppe:

Koche und Kéchinnen, die die héchste fachliche Quali-
fikation in ihrem Beruf anstreben, erhalten ein Weiterbil-
dungsangebot mit folgenden Schwerpunkten:

Inhalte:

® Menii- und Speisekunde

® Warenkunde, Erndhrungslehre

® Moderne und klassische Kiiche

® Aktuelle Trends in der Gastronomie
® Harmonielehre und Sensorik

® HACCP und Abfallwirtschaft

e Unfallverhiitung

® wirtschaftliche Kiichenfiihrung

® Mitarbeiterflihrung

® Controlling, Kennzahlen, Businessplan
® Arbeits- und Gewerberecht

WIFI Diplom-Kichenmeister:
Theoretische Prifung

Inhalte:

Den theoretischen Teil der Prifung zum
WIFI Diplom-Kiichenmeister bilden die schriftlichen
Priifungsleistungen und das Fachgespréch.

Der schriftliche Teil der Priifung umfasst:
® Onlinetest

® Meisterbuch

® Meisterarbeit

® Businessplan

Der miindliche Teil der Priifung umfasst ein Fachgesprach
zu den Themen:

® Priasentation des Businessplans
® Priasentation der Meisterarbeit
® Speisen- und Meniikunde

® Warenkunde

® Erndhrungslehre

® Betriebskunde

wifisalzburg.at/kuechenmeister

Wichtiger Hinweis:

Die Lehrinhalte Menii- und Speisenkunde und
Warenkunde sind im Selbststudium auf unserer
Online-Ubungsplattform eigenstdndig erlernbar. Wir
stellen Thnen dafiir einen gut gefiillten Fragenpool zur
Verfligung.

Hinweis:

Jene Kandidaten, die im Bereich ,kalte Kiiche” nur tber
wenig Praxis verfiigen, sollten an der Ausbildung zum Gar-
demanger teilnehmen. Weitere WIFI-Professional-Module
zu wesentlichen Bereichen der Kiiche finden Sie in un-
serem Kursangebot.

Dauer:
152 Lehreinheiten

Ihre Investition:
€1.490,- einschliellich Arbeitsunterlagen

O'it'b VA-Nr. Datum Zeit
Salz urg Mo, 9.00-17.30
74069013 25.09.-11.12.2023  zzgl. 2 Dienstage:
26.09.+03.10.2023
Voraussetzung:

Fir die Zulassung zum theoretischen Priifungsteil ist der
Besuch des Lehrgangs zu mindestens 75% Voraussetzung.

Dauer:
16 Lehreinheiten

Ihre Investition:
€490,— einschlieBlich Arbeitsunterlagen

Ort:
Salzburg

VA-Nr. Datum Zeit

74070013 29.01.-31.01.2024 ~ Mo, Mi 9.00-17.00
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WIFI Diplom-Kiichenmeister:

Vorbereitung auf die praktische Prifung NQR 6

Kochen mit Leidenschaft.

Es gilt: Ubung macht den Meister! Deshalb bieten wir
[hnen die Mdglichkeit in fiinf 2-Tages-Blocken auf die
praktische Meisterpriifung zu trainieren.

Inhalte:

® Techniken der anspruchsvollen Kiiche

® Fingerfood in allen Variationen, Materialanforderung,
Rezepte und Mise-en-place

e Zeitgemalle Themen und Trends in der Gastronomie

® Rezepte fiir Pasteten und Farcen

® Chemisieren von Exponaten

® Erstellung von mehrschichtigen Fiillkernen

® Anrichtetechniken Klassisch und Modern

® Trainiert werden je nach Bedarf Terrinen, Pasten,
Texturen, Gartechniken, Petit Fours, Patisserie, aktuelle
sowie klassische Themen

® Innovative und wirtschaftliche Dekorationen

® Vegetarische und vegane Gerichte

® Gesunde Kiiche und Unvertréaglichkeiten

® Ein Vier-Gange-Meni kochen aus einem fir die
Teilnehmerlnnen unbekannten Warenkorb nach
Priifungskriterien

® Intensives Coaching bei Generalproben zur prak-
tischen Prifung

WIFI Diplom-Kiichenmeister:
Praktische Prifung

Mit erfolgreich abgelegter Priifung wird Thnen der Titel
WIFI Diplom-Kichenmeister verliehen. Der Titel stellt die
hochste berufliche Qualifikation als Koch dar.

Inhalte:

® 4-Gang Warenkorbkochen fiir 4-6 Personen
e Zeitgemalles Buffet fiir 8 Personen
® 5-Gang Meistermenti fiir 4-6 Personen

Dauer:
20 Lehreinheiten

Ihre Investition:
€890, einschliellich Arbeitsunterlagen

Ort:
Salzburg VA-Nr. Datum Zeit

74060013 07.06.-14.06.2024 Di-Fr 9.00-17.00 Uhr

Seminarleiter:
KM Alexander Forbes Jun. St. Johann im Pongau

Dauer:
80 Lehreinheiten

lhre Investition:
€1.390,- einschliellich Arbeitsunterlagen

Ort:
Salzburg VA-Nr. Datum Zeit
Mo, 9.00-17.00

74062013  04.03.-21.05.2023 zzgl. 2 Dienstage:

11.4.42.5.2023

WIFI Salzburg
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WIFI Diplom-Kiichenmeister

lhre Ansprechpartnerinnen:

WIFI Salzburg
Julius-Raab-Platz 2
5027 Salzburg

Ursula Winter Dipl. FW

T +43 (00662 8888 - 421
E uwinter@wifisalzburg.at

Jasmin Hanus

T +43 (0)662 8888 - 403
E jhanus@wifisalzburg.at

Daniela Hofer

T +43 (0)662 8888 - 404
E dhofer@wifisalzburg.at

Impressum
Medieninhaber (Verleger): Wirtschaftsforderungsinstitut der WK Salzburg,
Redaktion, fiir den Inhalt verantwortlich: Ursula Winter, Julius-Raab-Platz 2, A-5027 Salzburg
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